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affinato del tartufo.

i . eni ingredienti sono st
Un paninoe caldo i eni ingredis

hi ama il sapore ¥
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un panino

INGREDIENTI ESPERYA:
zalza tartufata La Ghiotta
caciocavallo silano Az Agr. Martino

zucchine sott’olio di Pantelleria

) '
L veharastone
)

Tagliare il panine a meta,
Tagliare il caciocavallo in 3 fettine sottili.
Dizporre nel panino gh ingredienti:
una fettina di caciocavallo,
uno strato di salsa tartufata,
la zeconda fettina di formaggio,
zucchine ben sgocciolate,
mfine la terza fettina.
Grigliare il panino cozl compaosto.
Servire su un piatto con una piceola
decorazione a lato, a forma di cuore,
fatta con le bucce di zucchine.

Buon Appetito!






% 2 % %
oo
% 2T % UT $
2 $ %
% !
#
% 2
$ L %!
% 2 o!

233% %% % 3




S$$ $
% $
(
% $
- %
%
*
%
$ %
! >
= % %
!
% %
% (
(

%% -

(

%
%

& $
$ T T
- AS$
17 $ % %%
| >
* m T %
% @ -
$ %
@ $
%
Y, %
—~ % # $%
% !
38 1A (
$ % $ % !
Lo( -
%
( ! %
% -
>



233 -

B&

%
$ % >
%
%
ILQ on
@
%
( $%
% 3

%

48K8Q




%%

%

$ $
%
$ !
% %
%
(
%% %




OT * ¥

* 7

~—

* gy * -

%

P

%

K

%% %

&%N% %

%

%

" $ & %
%
% &%N% %
* &
!
*
6
S 3
*
M %% %
R
I 2K!
%% %
%
$

%



K" %

%% !

K" %

KII



%@ $

%

%%

P

%% %
B

%

%

) %
%%

%

233 ( (

%

3

%

$

% %



% 2 A $ 3
40Q % Q7 'QQ% % 7 QQ % I
7 -7
'Q % $ 7'8 7




% X

V
1 % *
% 6-" " 1" 3
A s ! ( % 2N
) S # %% $ % P
$ " ! ) - 5

6 %% ; -

233 % -
233K % 3



>2 $ %
$% |
. ( ( % ( ’
% 1 $ T T @ %
% -- % 2
|
: 7
>T T % %
% 8 D
& T T %
% $ -
% o '
. R $ % $
$ % (

$7

%



233

% %




%%

~—~

233

%%

%

%
%



\Y

2
8Q % 8 %
# $ % $ +Q
$ % 2
[ -
>
( $
$
% % ! (
$
# 3%
%% % @
- $
| ( :
$ %

%

$

$

%

$ %%

%

8Q % %

- % %

8QK+Q%



San Daniele
tasfggio ¢

i Forcéui

fing

%

%%

%

$ 7

) %

% !

* %

%

e aglio della regina

%



%% %
%

%% %

%% %
%% %

%

%

%%

%%

%% %

%% %

(

%

%

%



6 %%

%

*

%

233



%

%

( LQQ
$

48Q%

IQ%

( &%% %
$ %%
* %% %

%






K - $$
% $ % @
- (> $
|
( |
(( %
K5 %
% K $
$ % --
(  $ %%
$ % (
2K!
K * $
(
$ ( >
! - % % (
% -- % $
2K!
( $$
%%

#H+

%
% %

$ %

% % -

% $

%



*

P %

%%
%
A%
2
% %
>
%%
?

K - 2
* -
(% %%
% !
K 2
$
( % $ $ !
$@ $
#
K 2
%
% B %% %
% % %
% D
$ K 2
%
% %



AARARXR

>
7 %\ ]
7 2 K K
( %
H $ $
%
% @
LNI2 %
S %% %
[ (%
%  9&
# 2
! "
K 6 $ %
K S Vv
% % ! 17
K % *
K $
T T = 1
A H& $ 9

%



B
! % |
% 2
K
K @]
% K(
K $3%
K
K % %
- >
$ 3
%% % %
K
I K

$ %

) $

%

%%

@K!

%%

%%

M

7

%



! $
$
( % V %
%% & >
%
%
%
> ?%
12
% %

%

$
\% $
%
5%
% 7!
%

%

IH!

K% % -

% %

% % - R!
% %



" A % %

* o M !
% $
& %
$
* D % %
% * 0
% %
g -
* l % %
% * o Mo
$
!
% $$
|
4 * | *
& & % %
- (-
8 * ( ! %
* 0 M| %
- % % -

% %%

%

%

% -



%% D % %% W

%
- % % $
-1 . K
% %% K4
K'QQ %
K+ $
KL8Q %  #
K
- I K $

* %
%%

%

%
$
I' %% %
%



%

%

% 2
KK* >

KK * % %%

KK 7
KK 7

KK % 7

KK

KK #$% $ 7
KK (



